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Pour que ce jour soit une réussite le chef vous propose, après une sélection de foie 

gras supérieur de nos régions françaises,  

le foie gras « maison » à 95 / kg et le saumon fumé « maison » à 49 € / kg. 

 

Menu Noël  n° 1 

 

L’Entrée 

Le Plat 

Le Fromage  

Le Dessert 

  

Le conseil du sommelier                Bouteille 

Clos Colette Macon rouge, Domaine Abélanet 2015 Bourgogne      75 cl 

arôme de merrain, équilibré, savoureux                       14,90 TTC 

 

 

Le conseil du sommelier    Bouteille 

Tariquet blanc, Première Grive moelleux 2015     75 cl 

fin, élégant et typé, exotique et gourmand            9,20 TTC 
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Menu Noël  n° 2 

 

L’Entrée 

La Mer 

La Terre 

Le Fromage  

Le Dessert 

 

 

 

Le conseil du sommelier                Bouteille 

Clos Colette Macon rouge, Domaine Abélanet 2015 Bourgogne      75 cl 

arôme de merrain, équilibré, savoureux                       14,90 TTC  

Le conseil du sommelier    Bouteille 

Valençay blanc, Domaine Bardon 2015      75 cl 

minéral, aux arômes fumés    9,60 TTC 

 
 

Le conseil du sommelier    Bouteille 

Tariquet blanc, Première Grive moelleux 2015     75 cl 

fin, élégant et typé, exotique et gourmand            9,20 TTC 
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Menu Noël  n° 3 

 

L’Amuse-Bouche 

L’Entrée froide 

L’Entrée chaud 

La Mer 

La Terre 

Le Fromage  

Le Dessert 

  

Le conseil du sommelier                Bouteille 

Clos Colette Macon rouge, Domaine Abélanet 2015 Bourgogne      75 cl 

arôme de merrain, équilibré, savoureux                       14,90 TTC 

 

 

Le conseil du sommelier   Bouteille 

Valençay blanc, Domaine Bardon 2015      75 cl 

minéral, aux arômes fumés   9,60 TTC 

 
 

Le conseil du sommelier    Bouteille 

Tariquet blanc, Première Grive moelleux 2015      75 cl 

fin, élégant et typé, exotique et gourmand            9,20 TTC 

 
 

Le conseil du sommelier                Bouteille 

Pouilly Fumé blanc, Domaine Saget 2014                   75 cl 

très gourmande, suave, élégante, raffinée, minérale          17,90 TTC 
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Le Personnel 

Frais de Déplacement 

 

 

 

 

 

La Sélection de Notre Cave 

CHAMPAGNE (75cl) 

VINS ROUGES* (75cl) 

 

VINS BLANCS* (75cl) 

 

* les millésimes sont susceptibles de modifications. 

Pour votre santé sachez apprécier et consommer avec modération. 

Les Options 
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Conditions Générales  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


